
Het eerste nummer
Als wij bij u komen om de voorraden aan te vullen, bestellingen op te

nemen of onderhoud aan uw koffiemachine te plegen, is er niet steeds tijd

om bij te praten. Er moet immers gewerkt worden. Om u toch op de hoogte

houden sturen we u Boost @ Work, waarvan het eerste nummer voor u ligt.

Toen ik op 1 oktobruari 1996 dit bedrijf begon, kon ik niet denken dat we zo

groot zouden groeien dat een nieuwsbrief naar alle klanten handig zou zijn.

Elke week weer komen er nieuwe klanten bij. Daar ben ik blij mee, maar ik

vind het nog veel leuker dat er nog zoveel bedrijven van het eerste uur klant

zijn. Dat is een blijk van waardering waar ik trots op ben. 

Carel at Work

Directeur.

Melk en Suiker?
Joyce Lepeltje is een van onze medewerksters van het eerste uur. 

Ze kwam ons 6 jaar geleden versterken. “Toen ik kwam was Coffee @ Work

nog een klein bedrijfje. Een starter. Dat betekende dat je heel veel verschil-

lende dingen deed. Een handje helpen in het magazijn, even snel een

vervangende machine regelen, administratie en contact met klanten. 

Ik kende elke klant persoonlijk. Met de honderden bedrijven die we nu van

koffie en thee voorzien kan dat niet meer. Ik heb nu mijn eigen rayon, daar

ken ik iedereen. Soms mis ik het pioniersgevoel een beetje, maar het is ook

wel prettig dat ik me nu helemaal op mijn eigen werk kan concentreren.” 

Coffee @ Work verhuist
Per 1 februari 2004 in een vers

gezet gebouw. Het nieuwe adres: 

Coffee @ Work BV

Edisonstraat 3 

3771 AJ Barneveld

T: 0342-450632

F: 0342-450602

E: info@coffeeatwork.nl 
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Gratis kaartjes 
koffietentoonstelling

Kent u een bedrijf in de buurt waar

de koffie nog ouderwetsch op een

warmhoudplaatje staat te verbit-

teren? Geef de naam door aan de

Coffee @ Work man en uw tip

wordt beloond met 2 gratis kaartjes

voor de tentoonstelling ‘Over koffie.

Een korte cultuurgeschiedenis’ in

het Historisch Museum Arnhem.  

Machinetaal
Thuis staat een snelfi lterapparaat, soms een espressomachine en

tegenwoordig vaak een Senseo. Voor bedrijven zijn die niet erg handig.

Te langzaam, te vaak koffie weggooien, moeilijk te bedienen of lastig

schoon te maken. Daarom staat er op de zaak bijvoorbeeld een Krijbolder

DeLuxe. Die maakt met gemak 120 heerlijke verse kopjes per uur en is net

zo snel met chocola en met heet water voor de thee.

Het grote verschil met de standaard uitvoering is dat Krijbolder DeLuxe van

elke vingerafdruk op de startknop onthoudt welke sterkte gewenst is, en of

er melk en suiker afgegeven moeten worden. 

Coffee @Home
Voor ons is het een kleine moeite.

Als we toch komen, kunnen we

net zo goed uw privé bestelling

meenemen. 

Zo heeft u thuis ook Coffee @ Work

kwaliteit en profiteert u van de

groothandelsprijs. 

3

5 6
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Een kopje geschiedenis
Thuis staat een snelfi lterapparaat, soms een espressomachine en

tegenwoordig vaak een Senseo. Voor bedrijven zijn die niet erg handig.

Te langzaam, te vaak koffie weggooien, moeilijk te bedienen of lastig

schoon te maken. Daarom staat er op de zaak bijvoorbeeld een Krijbolder

DeLuxe. Die maakt met gemak 120 heerlijke verse kopjes per uur en is net

zo snel met chocola en met heet water voor de thee.

Het grote verschil met de standaard uitvoering is dat Krijbolder DeLuxe van

elke vingerafdruk op de startknop onthoudt welke sterkte gewenst is, en of

er melk en suiker afgegeven moeten worden. 

Koffie in het museum
Dagelijks drinken we met zijn allen

vele kopjes, bekers en mokken

koffie. Maar waar komt die koffie

nu eigenlijk vandaan? Wat komt er

aan te pas voordat u uw kopje

koffie daadwerkelijk kunt drinken?

Op deze en andere vragen kunt u

het antwoord vinden op de tentoon-

stelling ‘Over koffie. Een korte cul-

tuurgeschiedenis’ in het Historisch

Museum Arnhem. Tot en met 9 mei

2004. Kijk vor meer informatie op

www .hmarnhem.nl

Coffee @Home
Voor ons is het een kleine moeite.

Als we toch komen, kunnen we

net zo goed uw privé bestelling

meenemen. 

Zo heeft u thuis ook Coffee @ Work

kwaliteit en profiteert u van de

groothandelsprijs. 

Website under construction
Met een naam als Coffee @ Work

zou ons bedrijf een flitsende web-

site moeten hebben. Die hebben

Als we de verhuizing helemaal

achter de rug hebben, zetten we

daar de schouders onder. We

houden u op de hoogte. 

Deze maand aanbieding
Stroopwafels zijn het lekkerst als

ze een minuut of twee op uw hete

koffiekopje liggen. Probeer het nu,

want Coffee @ Work heeft tot eind

april stroopwafels in de aanbieding.

Per doos van 6 zakjes à 8 stuks

van 9,95 voor 7,95. 

Dat is thuis ook heel lekker. 

Vraag er de Coffee @ Work man naar.  

Hollandsche koektrommel
Buitenlanders valt het direct op: de koektrommel staat op tafel, maar het

deksel blijft er op. De koekjes moeten immers wel vers blijven. In bedrijven

is een koektrommel niet handig. Je ziet nooit direct of er nog genoeg in zit,

je moet hem afwassen, en na een week zijn de koekjes toch niet lekker

meer. Dus heeft Coffee @ Work de koekjes ook per stuk verpakt.

Hygiënisch, handig en lekker, van stroopwafel tot café noir, van sprits tot

speculaas. 

Bijpraten in de winkel
Bij That’s Great in Zeist staat de koffiemachine op een centrale plaats in de

winkel. Alle klanten krijgen een kopje koffie of thee aangeboden, er staan

altijd koekjes op tafel en voor wie dat wil is ook een cup-a-soup zo klaar. De

klanten komen natuurlijk in de eerste plaats om tussen de mooie grote

maten mode te neuzen, maar even op adem komen en bijpraten is bijna net

zo belangrijk. 

Ida van Zomeren, die de winkel 3 jaar geleden opende, vertelt over haar

beleid: ‘Als klanten wat langer blijven, zien ze de kleding die andere dames

passen. Dat brengt ze op ideeën. Bovendien stappen langslopers eerder

binnen in een winkel waar het gezellig is. Gastvrijheid en commercieel

belang gaan heel; goed samen.’ 

That’s Great heeft een Jura Impressa met een vergrote watercontainer en

een afvalbak. ’s Morgens klaarzetten betekent de hele dag verse koffie met

een druk op de knop. De vaste klanten drukken vaak zelf op die knop
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